Wieder eigene Halle fur
regionalen Biolandbau auf der Bioland
Allgauer Festwoche

Bioland bei der Allgduer Festwoche kennenlernen und sich durch die Vielfalt der Bio-Spezialitdten
probieren.

Auch in diesem Jahr stellt sich die Vielfalt der Bio-Produkte auf der Allgduer Festwoche wieder
gemeinschaftlich in einer Halle vor. Bioland ladt, zusammen mit seinen Mitausstellern, zum Besuch
vom 12.—20. August 2023 in die Halle 12 ein.

Uber neun Tage hinweg prasentieren sich viele Aussteller unter diesem Dach: Bio-Bauern mit
Direktvermarktung, handwerkliche Verarbeiter und bekannte Bioland-Hersteller aus dem Allgau. Sie
laden ein, Brot, Kaffee und Kuchen, Kase, Bier, Wurst, Fleisch und vegane Spezialitdten sowie vielerlei
Milchprodukte und andere Erzeugnisse in Bio-Qualitat zu probieren.

2023 gibt es mit der Halle 12 wieder DIE Halle fir den Biolandbau mit 100 Prozent Bio-Genuss aus
dem Allgau. Schirmherrin ist die Bayerische Bio-Konigin Raphaela I.. (Foto im Anhang) Die Aussteller
in der Halle 12 sind Bio-Bauern, innovative Selbermacher und beliebte Bio-Hersteller aus dem Allgau.
Sie prasentieren ihre Spezialitaten in Bio-Qualitat. Sie zeigen: Bio aus dem Allgdu ist vielseitig, aus der
Region und hat Geschmack. Dabei verbinden sie Nachhaltigkeit und Bio-Genuss aus der Region
miteinander. Die Aussteller machen sich flr eine zukunftsfahige Welt stark. Sie zeigen, dass der erste
Schritt flr einen nachhaltigen Lebensstil einfach ist, vor der Haustilr anfangt und man dabei genielRen
kann.

In der Bioland Halle 12 kann man kulinarisch den Weg von biologisch erzeugten landwirtschaftlichen
Rohwaren von engagierten Bio-Bauern im Allgau , Uber engagierte Verarbeiter in der Region, hin zu
Bio-Spezialitdten, entdecken und erleben.

Dr. Guinter Rader, Bioland im Allgdu: ,Nach der Premiere und dem Erfolg von 2019 sind nun —
erstmals wieder in 2023 - auf der Festwoche viele Bio-Aussteller aus dem Allgdu unter einem Dach
vereint. Verbraucher*innen und Bauern im Gesprach — das wollen wir damit ermdglichen. Wir
mochten die Menschen fiir Bio begeistern und sie mit den Erzeugern und Verarbeitern
zusammenbringen. Eine groRartige Vielfalt von Menschen engagieren die sich fiir den Biolandbau.
Genau das ist die Idee von der Halle 12. Ein Besuch in dieser Halle zeigt die Leistungsfahigkeit des
Biolandbaues und der Verarbeitung der Bioprodukte in der Allgduer Region, Bio(land) —
selbstverstdndlich aus unserer Allgduer Region”, so Glinter Rader, Hauptinitiator der Bioland-Halle.



Gottfried Harle von der Brauerei Clemes Harle in Leutkirch: , B nsere Brauerei hat sich in den letzten
Jahren zur groRRten Bio-Brauerei Baden-Wirttembergs entwickelt. Mit der Zeit machen die Bio-Biere
60 % unseres Absatzes aus. Die Zuwachse waren auch in den letzten Monaten positiv. Dazu hat die
mstellung in der Gastronomie beigetragen. Hier hat sich aber vorwiegend der Bodenseebereich
hervorgetan. Im Allgdu kann in dieser Hinsicht schon noch etwas vorwarts gehen.”

Verschiedene weitere Direktvermarkter, organisiert durch den Bio-Ring Allgdu e.V., zeigen die Vielfalt
der Allgduer Bioprodukte und informieren gerne in direktem Gesprach mit den Besuchern, wie die
Bio-Produkte entstehen und wo sie bezogen werden kdnnen. So ladt unter anderem die ,,Solidarische
Landwirtschaft SoLaWi“ aus Markt Rettenbach ein.

,Die hochpreisigen Kasesorten aus der handwerklichen Verarbeitung haben in den letzten Wochen
wieder ihre Kdufer*innen gefunden.” So berichteten sowohl Robert Réhrle von der Bio-Schaukéserei
Wiggensbach als auch Andreas Mayer von der Allgdu Milch Kase e.G. Der Auftritt auf der Festwoche
soll diesen Trend weiter verstarken.

Neben bewahrten Milch-, Kdse- und Wurstprodukten kann man Backwaren, Kaffee, Aufstriche und
gewlirzte Tempehsorten, Sonnenblumenprodukte, bis hin zu Bier und Fruchtgetranken und daraus
gemischten Longdrinks probieren. Kdsspatzen gehdren ohnehin auf die Speisekarte.

Hierzu lasst es sich auf dem Marktplatz in Halle 12 gemiitlich essen, ausruhen, verweilen und die Bio-
Spezialitdten geniellen.

Den Gaumen in der Bioland-Halle 12 verwdhnen:

e Bio-Brot und andere Bio-Backwaren sowie Kaffee der Bio-Backerei Franz & Xaver, vor der
Bioland-Halle 12, an der Kinderbaustelle

e Bio-Bier und Seezilingle von der Brauerei Clemens Harle

e regionaltypische Produkte wie Bio-Kdse und Bio-Milchprodukte in Heumilchqualitat von der
Bio-Schaukaserei Wiggensbach oder von der Allgdu Milch Kase e.G. in Kimratshofen
(Produkte aus Silo- und Heumilch).

e Bio-Fleisch verarbeitet zu verzehrsfertigen Gerichten von der Weideschuss Bio GmbH und
feinste vegane Bio-Tempeh zubereitet zum Verzehr und zum Mitnehmen von der
Tempehmanufaktur in Glinzach/Immenthal.

e Ebenso vegane Bio-Produkte von der Sunflowerfamily zubereitet zur Verkostung und zum
Mitnehmen.

e Bio-Honig, Bio-Bienenprodukte und Bio-Kosmetika bietet P& RALP aus Oberstdorf an.

e Dazu die Bio-Ole, auch aufbereitet als Kapseln, und Bio-Mehle vom Bioverarbeiter Allgduer
Olmiihle.

e Nicht zu vergessen Bio-Kdsspatzen und Bio-Limonde von Lechgold und fiir Leute, die mehr
Zeit mitbringen um zu GenielSen, verfeinert zu Bio-Longdrinks.

Am Samstag wird beim Eroffungsrundgang Staatsminister Klaus Holetschek die Bioland Halle 12 im
Rahmen seines Rundganges besuchen und die Allgauer Bio-Spezialitdten probieren.

Bioland steht wahrend des Gesamtzeitraumes seinen Mitgliedern, interessierten Landwirten und den
Verbrauchern als Ansprechpartner zu Fragen zur Landwirtschaft der Zukunft zur Verfligung.

Der zusatzliche Stand der Bioland Beratung in Halle 4 ist ein wichtiger Anlaufpunkt fur die Giber 750
Mitgliedsbetriebe und interessierte Landwirte wahrend der Allgduer Festwoche. Bioland-Berater,
Regional- und Kreissprecher*innen und ehrenamtliche Mitglieder halten sich fir Fragen und
Gesprache bereit. Verbraucher erfahren, was Bioland-Bauern flir mehr Artenvielfalt, Klimaschutz und
Tierwohl leisten.



Am Stand der Bioland Beratung Bayern in Halle 4 kénnen unsere Mitgliedern mit den
Verbraucher*innen an unserem Stammtisch zu interessanten Themen ins Gesprach kommen:

Themen der Stammtische jeweils um 13:30 & hr am Bioland-Stammtisch in Halle 4:

Programm Stammtische

So., 13.08. Anwendung von Naturheilverfahren im Biolandbau

Mo., 14.08. 10:30 — 11:30 @ hr Gesprachsrunde Uber die Entwicklung des Bio-Milchmarktes
zusammen mit Rudiger Briigmann und Antonia Rees von der Bioland
Milchkoordinationsstelle
13:30 — 15:00 Mutterkuhhaltung, eine Moglichkeit zur betrieblichen
Weiterentwicklung im Nebenerwerb?

Di., 15.08. Die neuen Oko-Regelungen, Welche Erfahrungen wurden mit Oko-Regelung 5 »Vier
Kennarten im Griinland« gesammelt ?

Mi., 16.08. Welche Beratungsmoglichkeiten bietet Bioland um Fragen bei der Hoflibergabe zu
vereinfachen?

Do., 17.08. Kuhgebundene Kalberaufzucht an Mutter oder Amme

Fr., 18.08. Treffen und Erfahrungsaustausch der Bioland-Bodenpraktiker im Griinland im Allgdu

Sa., 19.08. Zukunft der 6kologischen Rinderzucht

Mehr Infos auf: www.bioland.de/allgaeuer-festwoche

ViSdP.: Bioland e.V., c/o Dr. Giinter Rader, Adenauerring 97, 87439 Kempten



Allgduer Festwoche 2019

» BIOLAND BAYVERN Der londesverbond prisentierte

chermesse im Allgou, der Mllgiuer Festwoche in Kemp-
ten, Bereits seit mehreren lobren ist Biokond mit einem Infostond in
der Halle 4 vertreten, der sich zu einem wichtigen Andoufpunkt fir
Mitglieder und Londwirte entwickelt hot. Biolond-Berater und eh-
renomtliche Mitglieder stonden fir Frogen und Gespriche: bereit.
Verbroucher erfubren, wos Biclond-Bowern fiir mehr Artenvicifalt
leisten. Die Bioland-Browerei Aktienbrouered Simmerberg, seit 2018
Biolond-Portnes, lschie den Durst.

Erstmals Halle mit 100 Prozent Bio

In diesem lohr war erstmals — neben den beswdhren Stond in
mq—mmuumudmm-hmm“dmhgm

FRE | =
I der neuen Hiolle 12 steliten 31 Bio- Freeager end Bis-Verorbeiter ous dem
Mg e Bin-Spazioinien vor. D5e Holle wor imemes gun besechic

gewidmet. Bioland Boyam hotte die Holle 12 gameinsam mit dar
Oko-Modellregion Oberoligau Kempten organisiert. Uber neun Toge
hinweg prijsentierten sich 31 Aussteller unter diesem Dache Bio-
Bauwern mit Direktvermarktung, hondwerkliche Verorbeiter und be-
konnite Biolond-Hersteller ous dem Allgiu. Sie luden ein, Brot, Kase,
Bier, Wurst, Heisch und vielerlei Milch und andere Erzeugnisse in
Bio-Ouolitit zu probieren. Wer nicht dber die gesamie feit pricent

tung. Politik, ks Modelimgionen, Landwirts, Verorbester und Handler.

Biokand Baysr hotte zum Ferum Fir mebw Bio im Mlfi” singetoden. Ex komen Yeruseer ous Agrorserwol-

st in lolle 4 wr ool Fie Lo, Mitgschn ured Vex broucn

sein komnte, hatte die Maglichkeit, cinen Stond nur cinige Toge 2u
belegen. Das Konzept der sogenonnten Wechselstinde somgte far
cine grofie Vielfolt in der Holle

Allggier Homochse" und Allgoill” vor, in denen es um die Aufaucht
und Vermarkiung von mannlichen Kalbern und Jicklein gehi. Junge
Wertreter von Fridoys for Future” seigten, wie sin nochhaltiger Le-
bens=til im Alltog gonz proktisch oussehen konn Weiterhin prisen-
tierten sich die Vereine Bio-Ring Allgiu e V. und Regio Allgiu e. V.

Alle Ausetallor zeigtan, doss der enste Schritt fir sinen nochhalti-
gen Lebensstil einfoch it und vor der Houstir onfingt”, =0 die
Schirmherrin der Halle 12, dis Boyerische Bio-Eonigin Corina L Es
freut uns besonders, doss die Stodt Kempten den ersten gemsain-
schaftlichen Auftritt von Bio-Herstellern ous der Reglon esmiglicht
hat”, s0 Bickand-Baroter Dr. Ginter FRader. Doz Konzept kom sehr
gut or: Vom Auftokt bis zum letzten Tog wor die Halle 12 gut be-
sucht: 2020 werden wir die Holle 12 ouf der Allgauer Festwoche
mit noch weiteren Mitstreitern wiederholen”, 20 Rider.

Forum fiir mehr Bio im Aligau

Anlisslich der Premiere der Halle 12 hotte Biolond Boyern zu
einern Forum fiar mehr Bio im Allgdu” cingeloden. Fs komen Yertre-
ter der Agrrverwoltung, der Palitik ous den (ko-Modellregionen,
Londwirte, Verorheiter und Hindler und Aessteller rusommen.

Irm Allgu liegt der Bio-Anteil insgesomt bei Gberdurchechnitthichen
20 Prozant, im Obarollgiu wirtschaftet inzwischen jeder vierts
Bauer biclogisch. 700 Bio-Betriebe sind Bicland-Mitglied. Es kom-
men =tetig neve Betriebe dazy, die fir sich in
der Bio-Branche aine [ukunfteperspektive
gebe ex viele engagierte Verorbeiter wie Mol-
kereien, Kigereien, Metzger und engogierte
Hofverarbeiter. n der Halle 12 sind 30 Pro-
zent der bundesdeutschen Bio-Milchverorbei-
tung vertreten”, fihrte er ous Bislond-Lon-
desvorsitzender Josef Wetzstein untenstrich:
JWichtig ist eine enge Vermetzung und fu-

sommenarbeit der drei (ko-Modellregionen

im Allgdiu, um hier die Potenziole der Star-
kung der Oko-Bronche im landlichen Rourn
guit nutzen ldnmen” Kintjo Gillert



https://www.biopress.de/de/inhalte/details/7018/aellgaeuer-bio-und-nichts-anderes.html

Allgduer Festwoche

Allgiiuer Bio und nichts anderes

Eigene Halle fur Biolandbau auf der Allgauer Festwoche

o Denkinger

Bei einem Pressetermin in der Bio-Schaukaserei Wiggensbach stellten Organisatoren und Aussteller
jetzt die Idee und das Konzept fiir die Biohalle auf der Allgduer Festwoche 2019 vor. B nser Foto zeigt
(von links): Cornelia Bogel, Managerin der Oko-Modellregion Oberallgdu Kempten, Gottfried Hérle,
Inhaber Bioland-Partner Brauerei Harle, Gabriele Huber, Shopleiterin Franz&Xaver, Dr. Glinter Rader,
Bioland Allgau, Valentin Schubert, Shopleitung Coffee friends, Alfred Fahr, Bio-Koch, Herbert Siegel,
Bioland-Bauer; Giinther Rauch, Bio-Landwirt; Christine Rader, Geschaftsfiihrerin Bio-Ring Allgdu e. V.,
Franz Berchtold, Geschéftsfiihrer Bio-Schaukéaserei Wiggensbach sowie die Bayerische Bio-Konigin
Carina I., Schirmherrin der Halle 12.

Auf der Allgiduer Festwoche vom 10. bis zum 18. August 2019 in Kempten
finden sich die vielfiltigen regionalen Bio-Produkte erstmals in einer eigenen
Halle fiir regionalen Biolandbau. In der Halle 12 versammeln sich iiber 20
Aussteller: Bio-Bauern und —Hersteller erginzen sich mit Infostinden der
Oko-Verbinde.

Auf dem Marktplatz in Halle 12 werden Bio-Produkte wie Brot, Kédse, Wurst, Bier und
verschiedenste Milchprodukte présentiert, darunter auch einige bereits als ,Bayerns beste Bio-
Produkte‘ ausgezeichnet. Mehr als zehn Bioland-Direktvermarkter aus dem Allgéu stellen
ihre Produkte nicht nur aus, auch das Probieren wird in der Halle nicht zu kurz kommen.

Infos iiber den Oko-Landbau gibt es an den Stinden von Bioland und Bio-Ring, auch
Vertreter von Fridays for Future, der Initiative GENial des Regio Allgiu und der Oko-
Modellregion Oberallgdu Kempten finden sich ein. Diese unterstiitzen in diesem Jahr zum
ersten Mal Bioland Bayern bei der Organisation.

Dr. Giinter Réder von Bioland im Allgdu betont, dass im Oberallgdu inzwischen jeder vierte
Bauer biologisch wirtschaften wiirde und die Stadt Kempten den hohen Anteil nun durch
einen gemeinschaftlichen Auftritt prasentiere. Er hofft auf eine Fortsetzung mit noch mehr
Mitstreitern bei der ndchsten Festwoche 2020.



https://www.kreisbote.de/lokales/kempten/biolandbau-praesentiert-sich-halle-allgaeuer-festwoche-
kostproben-informationen-12881705.html
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Biolandbau prasentiert sich auf der
Allgauer Festwoche mit Kostproben und
Informationen

Stand: 03.08.2019, 11:45 Uhr
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voller Einsatz fUr das Beste.

Die bayerische Bio-Kdnigin, Carina I., stammt aus dem B nterallgdu und will die Menschen fiir Bio-
Produkte begeistern. Jetzt hat sie die Schirmherrschaft flr die Halle 12 ibernommen. © Ahr

Kempten/Landkreis — Die Halle 12 bringt in diesem Jahr einen neuen Themenschwerpunkt
auf die Allgduer Festwoche, und zwar einen, der wunderbar zu deren urspriinglichen
Ausrichtung als Verbrauchermesse passt.

Schirmherrin und bayerische Bio-Kdnigin Carina I. freut sich iiber die Gelegenheit fiir
Verbraucher, ,,mit Erzeugern und Verarbeitern ins Gesprach zu kommen*. ,,Wir wollen
Antworten anbieten auf Fragen, die in diesem Jahr die Menschen bewegt haben®, sagt Franz
Berchtold, Geschiftsfiihrer der Bio-Schaukéserei Wiggensbach. Er erinnert an das
Volksbegehren Artenvielfalt und den Aufruhr um den Milchviehbetrieb in Bad Gronenbach.



Das Thema Bio und Nachhaltigkeit sei groB3, das Interesse sei da. Mit seiner Leutkircher
Brauerei ist auch das Baden-Wiirttembergische Allgdu vertreten, betont Gottfried Harle. ,,Ein
GrofBteil unserer Rohstoffe kommt aus dem Allgéu®, wie etwa die Bio-Braugerste, die im
Unterallgéu wéchst. Der Hopfen in Bio-Qualitét allerdings, der komme von einem Demeter-
Hof aus Tettnang, fiir den Anbau von Hopfen sei es im Allgdu zu kalt. ,,Wir miissen den
Verbrauchern Bio-Produkte nahebringen und ihnen helfen, den Wert der Lebensmittel zu
erkennen.*

Bioland habe sich bereits seit einigen Jahren bei der Stadt darum bemiiht, auf der Festwoche
ausstellen zu diirfen. Anfang diesen Jahres kam dann das Angebot ,,Bestiickt doch eine ganze
Halle*, erzdhlt Dr. Giinter Rédder von Bioland Allgéu. Einige Partner waren schnell gefunden.
,,Kése, Brot und Bier*, sagt er, ,,damit waren schonmal die Allgduer Grundnahrungsmittel
abgedeckt.” Freilich gibt es weit mehr zu entdecken — und zu probieren.

An allen Stianden kann gekostet, gegessen und eingekauft werden. Sitzgelegenheiten erlauben
es, hier auch zu Mittag zu essen. Und dann gibt es noch die Neuheiten: Mit dem Konzept von
»Weideschuss.Bio* haben sich mehrere Erzeuger einem groflen Problem angenommen — dem
,Nebenprodukt* Kalb. Sowohl in der konventionellen, als auch in der Bio-Milchwirtschaft
kommen jedes Jahr unzihlige Kélber zur Welt, die fiir die Milchproduktion nicht bendtigt
werden und deshalb bislang zu groB3en Teilen ins Ausland transportiert werden. Ziel sei, so
Franz Berchtold, dass ,kiinftig weniger Kélber das Allgdu verlassen®, ihnen stressauslosende
Transporte in alle Welt erspart blieben und sie ,,ein wiirdiges Ende finden*.

Dafiir sollen kiinftig ,,Fertigprodukte vom Kalb* hergestellt werden: ,,Gulasch, Roulade,
Curry und Rinderzunge in Rotwein, alles aus dem Glas®, zihlt Bio-Koch und Mitinitiator
Alfred Fahr auf. Die Idee sei vor anderthalb Jahren auf der Griinen Woche in Berlin
entstanden. Seitdem wird an verschiedenen Rezepten getiiftelt, um Gerichte so zuzubereiten,
damit ein moglichst ,,reines* Lebensmittel in hoher Bio-Qualitdt entsteht und auch von
Allergikern oder Personen mit Unvertrdglichkeiten gegessen werden kann. Der einzige
deklarationspflichtige Inhaltsstoff sei nimlich Senf, sagt Fahr.

Martina Ahr



