
Biohof Samenfink
Michael Samenfink & Sarah Sagemann · Bergstraße 5, 87647 Oberthingau

Unsere Aufgabe sehen wir darin,  
gesunde und naturbelassene  
Lebensmittel zu produzieren  

und dabei im Einklang  
mit der Natur zu arbeiten.

Unsere Produkte:Nachhaltig erzeugtes Bio-Rindfleisch und Bio-Kartoffeln  
aus dem Ostallgäu. Außerdem noch Alpaka Produkte.

KontaktBiohof Samenfink
Michael Samenfink & Sarah Sagemann
Bergstraße 5, 87647 Oberthingau
Telefon: 0176 / 62 53 56 54
E-Mail: samenfinkhof@web.de

 samenfinkhof.oberthingau ·  samenfinkhof_bioland

Öffnungszeiten & VerkaufAb Hof wird regulär in gemischten 5kg Paketen ab 
Hof vermarktet. Besondere Fleischteile gibt es extra, 
Wurst und Innereien, sowie größere Mengen für die 
Gastronomie. 

Unser Betrieb:20 ha, davon 2 ha Acker

Besonderheiten:
2003 übernahm Michael den Hof noch als reinen Milchviehbetrieb. 2015 
fiel die Entscheidung mit dem Melken aufzuhören und auf Mutterkuh-
haltung und extensive Rindermast umzustellen. Sarah fand 2016 den 
Weg auf den Hof. Gemeinsam verfolgen sie seitdem ihre Vision einer 
lebensfreundlichen Landwirtschaft. 2018 ließen sie den Betrieb dann 
auch offiziell für den ökologischen Landbau zertifizieren.

Tierwohl steht an erster Stelle. Die Rinder grasen den ganzen Sommer 
über auf den kräuterreichen Weiden am Rande des Kempter Waldes.

Geschlachtet wird wann immer möglich mit einer Mobilen Schlacht-
einheit am Hof oder auf der Weide (SMA – Schlachtung mit Achtung) 
geschlachtet.

Neben der Rinderhaltung werden 60 Jahre nachdem der letzte Acker auf 
dem Samenfinkhof bestellt wurde, wieder Kartoffeln und Getreide an-
gebaut, was bei den hiesigen Boden- und Witterungsverhältnissen eine 
Herausforderung ist. Bei der Sortenauswahl für die Kartoffeln setzen die 
beiden neben dem Geschmack auch auf das gewisse Etwas. So finden sich 
mitunter alte, bunte oder lustig geformte Sorten im Angebot.
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