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Familien Dünser und Keck · Oberstixner 1 · 87547 Missen-Wilhams

„Uns ist es ein Herzensanliegen  
die Natur so schonend und nachhaltig 

wie möglich zu bewirtschaften.  
Deshalb sind wir ein Biobetrieb.“ 

Unsere Produkte:Bei uns kann man über die Homepage „oberstixner.de“ unsere Genuss-
kisten „Entdecker“, „Bodenschätze“ und „Fleischeslust“ bestellen. Darin 
enthalten sind Fleisch und Wurstwaren (Schaf und Weiderind), hofeige-
ner Honig, Eier unserer Wachteln sowie, je nach Saison, Kräutersalz, Tees, 
Säfte, Fruchtaufstriche, Heuschnaps, Liköre, Blütenzucker sowie Trocken
früchte. Natürlich können unsere Produkte auch ab Hof gekauft werden.

KontaktPermakulturhof Oberstixner
Oberstixner 1, 87547 Missen-Wilhams
Telefon:	 0 83 20 / 925 88 31
Telefax:	 0 83 20 / 925 88 37
E-Mail:	 office@oberstixner.de
Internet:	 www.oberstixner.de

Öffnungszeiten & VerkaufHofverkauf 
Wir haben noch keine regulären Öffnungszeiten, 
irgendjemand ist aber immer da, um Kunden zu  
betreuen.

Unser Betrieb:Zum Oberstixner im wunderschönen Oberallgäu gehören 14 Hektar Wiesen 
und Weiden auf über 900 m.ü.M. Mit all den Menschen leben hier noch 
eine Dexterherde, eine Bergschafherde, Hühner, Wachteln und Bienen. 

Besonderheiten

Unser „Permakulturhof Oberstixner“ ist schon, seit die Großeltern den 
Hof bewirtschaftet haben, ein Biolandbetrieb und schon seit 120 Jahren 
im Familienbesitz!

Da wir uns der permakulturellen Bewirtschaftung verschrieben haben, 
arbeiten bei uns viele Menschen und weniger Maschinen. Zusammen mit 
vier weiteren engagierten Mitarbeiter bilden wir das Oberstixner-Team. 

Das Fleisch und die Wurstwaren stammen von unseren Bio-Weiderindern 
und -schafen, die möglichst stressarm in einer kleinen Privatschlachterei 
im Nachbardorf ihr Lebensende finden. Uns ist es wichtig, alle Produkte 
möglichst natürlich zu belassen und wenig zuzusetzen. Deshalb sind die 
Wurstwaren ohne Nitritpökelsalz.

Eine Rarität und ein absoluter Genusstipp für Feinschmecker ist unser am Knochen über mehrere Wochen ge-
reiftes Dryage-Steak. Vom Porterhouse bis zum Clubsteak ist alles dabei.


