Permakulturhof Oberstixner

Familien Dunser und Keck - Oberstixner 1 - 87547 Missen-Wilhams

Bei uns kann man tber die Homepage ,oberstixner.de” unsere Genuss-
kisten ,,Entdecker”, ,Bodenschatze” und ,Fleischeslust” bestellen. Darin
enthalten sind Fleisch und Wurstwaren (Schaf und Weiderind), hofeige-
ner Honig, Eier unserer Wachteln sowie, je nach Saison, Krautersalz, Tees,
Safte, Fruchtaufstriche, Heuschnaps, Likore, Blitenzucker sowie Trocken-
frichte. Natdrlich kénnen unsere Produkte auch ab Hof gekauft werden.

Zum Oberstixner im wunderschénen Oberallgau gehoéren 14 Hektar Wiesen
und Weiden auf tGber 900 m.i.M. Mit all den Menschen leben hier noch
eine Dexterherde, eine Bergschafherde, Hiihner, Wachteln und Bienen.

Besonderheiten

Unser ,,Permakulturhof Oberstixner” ist schon, seit die GroBeltern den
Hof bewirtschaftet haben, ein Biolandbetrieb und schon seit 120 Jahren
im Familienbesitz!

Da wir uns der permakulturellen Bewirtschaftung verschrieben haben,

arbeiten bei uns viele Menschen und weniger Maschinen. Zusammen mit |

vier weiteren engagierten Mitarbeiter bilden wir das Oberstixner-Team. s
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Das Fleisch und die Wurstwaren stammen von unseren Bio-Weiderindern "
und -schafen, die maglichst stressarm in einer kleinen Privatschlachterei -
im Nachbardorf ihr Lebensende finden. Uns ist es wichtig, alle Produkte
moglichst nattrlich zu belassen und wenig zuzusetzen. Deshalb sind die
Waurstwaren ohne Nitritpokelsalz.

Eine Raritat und ein absoluter Genusstipp fur Feinschmecker ist unser am Knochen tGber mehrere Wochen ge-
reiftes Dryage-Steak. Vom Porterhouse bis zum Clubsteak ist alles dabei.

Permakulturhof Oberstixner Hofverkauf
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