Arche-Hof Birk

Helingerstr. 9, 87480 Weitnau

Rindfleisch, Kalbfleisch, Lammfleisch in Paketen auf Vorbestellung und
nur beim Direktvermarktungs-Termin

Im Hofladen: Natrlich hergestellte Lebensmittel direkt vom Hof wie
Holzofenbrot, verschiedene Wurstwaren und Eier, Kase sowie Kalbs-
und Schaffellprodukte, Rohmilch am SB-Zapfhahn

Bioland-Betrieb und , Lernort Bauernhof” mit ca. 50 MilchkUhen
(Original Braunvieh mit Horn) sowie Jungviehaufzucht, 15 braune Berg-
schafe (Zuchttiere), Augsburger Hilhner und Legehennen; ca. 60 ha Griin-
land, 3 ha Streuwiesen - Niedermoore

Besonderheiten:

Vor 1998 hat Wolfgang Birk den Hof von Gbernommen, 2007 wurde dann
auf Bioland-Landwirtschaft umgestellt. Der Hof wurde spater Demonstrati-
onsbetrieb fur 6kologischen Landbau. Seit jeher lebt, in kleiner Sttickzahl, das
Original Allgauer Braunvieh auf dem Hof: Mittlerweile sind %3 der Kuhherde :
,Originale”. Da der Hof Abseits liegt, ist es den Birks ein Anliegen sich wei- " ..
testgehend selbst zu versorgen. Deshalb haben auch die vom Aussterben be-
drohten Augsburger Huhner auf den Hof gefunden, ebenso wie die braunen
Bergschafe. Aufgrund der Haltung bedrohter Nutztierrassen ist der Hof im
Jahre 2011 offiziell zu einem sogenannten Arche-Hof anerkannt und ausge-
zeichnet worden! Ein geschlossener Betriebskreislauf und die Wertschatzung 3
der Tiere ist der Familie besonders wichtig. Der Arche-Hof ist ein richtiger SR SRS S S Ry
Erlebnisbauernhof, es werden regelmaBig Hoffuhrungen fur Erwachsene und Kmder angeboten E|n 100m2 groBer
mit Vollholz ausgestatteter Seminarraum bietet Platz fur Lehrgange und Fortbildungen mit liebevoller, hauseigener
Verpflegung. Ob im Bauerngarten, im Moor oder auf der Weide — auf dem Arche-Hof gibt es viel zu erkunden!

Arche-Hof Birk - Wolfgang Birk Offnungszeiten Hofladen und Café
Ansprechpartner Barbara Birk Jeden Freitag von 14.30 — 18.00 Uhr
Helingerstr. 9, 87480 Weitnau

Telefon: 08378/932669

E-Mail: archehof@bio-birk.de

Internet: bio-birk.de



